ANTIPASTI

TAGLIERINO ALLITALIANA
(SELEZIONE DI SALUMI, FORMAGGI

SECONDI

TAGLIATA DI MANZO AL ROSMARINO

E VERDURE IN AGRODOLCE) * 10 € CON PATATE AL FORNO * 19 €
CRUDO “DOLCE DI PARMA” GALLETTO ALLA GRIGLIA CON *
E PZZA FRITTA * 10€ PATATE FRITTE E VERDURE GRIGLIATE 15 €
CARPACCIO DI ANGUS
CROSTINO CON CREMA DI ZUCCA, ARGENTINA MARINATO ALL’OLIO EVO
FUNGHI E SCAGLIE DI ASIAGO CON RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA E
STRAVECCHIO * 9¢€ ACETO BALSAMICO DI MODENA * 16 €
STRACCIATELLA, POMODORI CONFIT, FILETTO DI SPIGOLA
ALICI DELL’ADRIATICO ALLA MEDITERRANEA * 18 €
E BRICIOLE DI PANE * 10 €
INSALATONA DIVINO
CON INSALATA, CAROTE, POMODORINI
PRIMI SEMI SECCHI, OLIVE TAGGIASCHE,
MOZZARELLA DI BUFALA E TONNO * 14 €
BIGOLI AL TORCHIO
CACIO E PEPE * 12 €
CASERECCI AL RAGU DI CARNI
BIANCHE * 10 € MENU BIMBI
PISTACCHI TOSTATI 10 € POMODORO, BASILICO E
RICOTTA DI MARENO * 7€
SPAGHETTONI AGLIO, OLIO -
. PEPERONCINO E BOTTARGA DI PENNETTE AL RAGU 8 €
MUGGINE * 12€ | FILETTI DI POLLO IMPANATI E
FRITTI CON PATATINE * 10 €
COPERTO 2 € WURSTEL E PATATINE FRITTE * 8 €

Gentile cliente,

per owi motivi di sicurezza alimentare alcuni alimenti potrebloero essere stati trattati tramite catena del freddo.

* piatti con presenza di alimenti allergenici, si consiglia di avvisare il personale di eventuali intolleranze o allergiel



BVEALA ¢

CAPRICCIOSA”

DIAVOLA ™
tvndl”

GAMBERETTI *

INGLESINA ™

MARSGHERITA

MARINARA *
PORCIN

PROSCVTTO

N
PIZZE CLASSICHE

10 €

10 €

9€

8 €

10 €

1€

7€

6 €

9¢€

8 €

FOCAGCE

1. STRACCIATELLA, POMODORINI, RUCOLA E CRUDO DI PARMA * g€

2. LARDO, PECORINO E PEPE NERO *

3. MISTICANZA, OLIVE TAGGIASCHE, CARCIOFINI,
POMODORINI SEMI SECCHI *

4. OLIO EVO, SALE GROSSO E ROSMARINO *

Gentile cliente,

per ovvi motivi di sicurezza alimentare alcuni alimenti potreblbero essere stati trattati tramite catena del freddo.

* piatti con presenza di alimenti allergenici, si consiglia di avvisare il personale di eventuali intolleranze o allergiel

PROSCIVTTO E funéhl

PVGLIESE *
¢ FORMAGG -~
ROMANA *

RVCOLA E POMODORINI *

SALMONE ~

Tonno -
TONNO € (WPOLLA *

VERDVRE *
VIEnnESE ~

7 €

8 €
5€

9€

8 €

9¢€

9€

9¢€

10 €

9€

10 €




PIZZE CON POMODORO E MOZZARELLA

ALICE *

POM., MOZZ., WURSTEL E PATATINE FRITTE 9 €
BELLA NAPOLI *

POM., MOZZ. DI BUFALA, POMODORINI E BASILICO 10 €
BEPI *

POM., MOZZ., SALAMINO PICCANTE, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA, OLIVE E SPECK M€
BETVSETTA®

POM., MOZZ., GORGONZOLA DOLCE, SPECK E NOCI M€
CALABRESE *

POM., MOZZ., ‘NDUJA, MELANZANE GRIGLIATE E CIPOLLA ROSSA DI TROPEA 1M €
DEL FILOSOF0 ~

POM., MOZZ., ZUCCHINE GRIGLIATE, STRACCHINO E CRUDO DI PARMA 1 €

DEL MECCANICO

POM., MOZZ., SALAMINO PICCANTE, RUCOLA, POMODORINI E GRANA PADANO 10 €
DEL MVRAR *

POM., MOZZ., WURSTEL, PATATE AL FORNO E GRANA PADANO 10 €
DEL PESCATORE +

POM., MOZZ., ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE E ORIGANO 1€
DEL POETA *

POM., MOZZ., GORGONZOLA DOLCE, MELANZANE E SALSICCIA 1€
owino -

POM., MOZZ., SALAMINO PICCANTE, OLIVE RIVIERA, ACCIUGHE E POMODORINI

SEMI SECCHI 12 €
GORDA *

POM., MOZZ., SALAMINO PICCANTE, SALSICCIA, PEPERONI E FORMAGGI MISTI 12 €
GRISLATA *

POM., MOZZ., VERDURE GRIGLIATE E SCAMORZA AFFUMICATA 10 €

Gentle cliente, _ o _ _ _ _
per ovvi motivi di sicurezza alimentare alcuni alimenti potreblbero essere stati trattati tramite catena del freddo.

* piatti con presenza di alimenti allergenici, si consiglia di avvisare il personale di eventuali intolleranze o allergiel



PIZZE CON POMODORO E MOZZARELLA

MONTANARA *

POM., MOZZ., PATATE AL FORNO, FUNGHI E PORCHETTA 1€
PADOYAN A

POM., MOZZ., ASIAGO DOLCE, FUNGHI MISTI E SOPRESSA S
PARMIGIANA ¢

POM., MOZZ., MELANZANE GRIGLIATE E GRANA PADANO IN COTTURA 10 €
PI§ *

POM., MOZZ., SALAMINO PICCANTE, PANCETTA E SALSICCIA 12 €
PIPPO *

POM., MOZZ. DI BUFALA E CRUDO DI PARMA 12 €
PRIMAVERA *

POM., MOZZ., RUCOLA, POMODORINI, GRANA PADANO A SCAGLIE 9 €
PRIMAYOLTA

POM., MOZZ., RUCOLA, SFILACCI, POMODORINI 1€
REQNA *

POM., MOZZ. DI BUFALA, GRANA IN COTTURA, OLIO EVO E BASILICO 8 €
ROMAGNOLA *

POM., MOZZ., SALSICCIA, PEPERONI, CIPOLLA 10 €
SICILIANA *

POM., MOZZ., TONNO, CAPPERI, OLIVE E ORIGANO 10 €
SVPER PI§ * )

POM., MOZZ., PATATE AL FORNO, WURSTEL, SALAMINO, PANCETTA E SALSICCIA 13 €
Ton”

POM., MOZZ., PEPERONI ALLA GRIGLIA, SALSICCIA E SCAMORZA AFFUMICATA 10 €
T0P *

POM., MOZZ., RUCOLA, ANGUS ARGENTINA E GRANA PADANO A SCAGLIE 12 €
TOSCANA ~

POM., MOZZ., OLIVE RIVIERA, GUANCIALE TOSCANO E PECORINO 10 €

Gentile cliente, A o A . ‘ A
per owi motivi di sicurezza alimentare alcuni alimenti potrebbero essere stati trattati tramite catena del freddo.

* piatti con presenza di alimenti allergenici, si consiglia di avvisare il personale di eventuali intolleranze o allergie!



PIZZE SENZA POMODORO

BALLVCA *

MOZZARELLA, CREMA DI ZUCCA, SALSICCIA, GORGONZOLA E PISTACCHI 12 €
CACIO E PEPE ~

MOZZARELLA, FORMAGGI MISTI E LARDO STAGIONATO AL PEPE NERO 12 €
CONTADINA *

MOZZARELLA, SPINACI, RICOTTA, PANCETTA E PARMIGIANO IN COTTURA 1 €
CORTINA *

MOZZARELLA, GORGONZOLA DOLCE, PORCINI E SPECK 12 €
GRIGLIATONA *

MOZZARELLA, VERDURE GRIGLIATE, PANCETTA E SALSICCIA 1€
LECGGERA

MOZZARELLA, RUCOLA, BRESAOLA E GRANA PADANO A SCAGLIE 10 €
MAMMAMIA *

MOZZARELLA DI BUFALA, DATTERINI, RUCOLA E CRUDO DI PARMA 12 €
MORTALLA *

MOZZARELLA, MORTADELLA IN COTTURA, STRACCHINO E PISTACCHI RS
(VPER ¢ ~

MOZZARELLA, FORMAGGI MISTI E GORGONZOLA DOLCE 1€
(VPER § ~

MOZZARELLA, CREMA DI ZUCCA, SALSICCIA, FUNGHI MISTI E ROSMARINO 1€
(VPER 1 *

MOZZARELLA, RADICCHIO, GORGONZOLA E SPECK DI ASIAGO 12 €
VENETA *

MOZZARELLA, FUNGHI MISTI, SALSICCIA, POLENTA E GRANA PADANO A SCAGLIE M€
fRANCA *

MOZZARELLA, SCAMORZA AFFUMICATA, SALSICCIA E PATATE AL FORNO 12 €

Gentle cliente, _ o _ _ _ _
per ovvi motivi di sicurezza alimentare alcuni alimenti potreblbero essere stati trattati tramite catena del freddo.

* piatti con presenza di alimenti allergenici, si consiglia di avvisare il personale di eventuali intolleranze o allergiel



/4;;&@% e

PIZZE SOLO POMODORO

116 -

POMODORO, SALAMINO PICCANTE, ‘NDUJA E POLVERE CAROLINA REAPER 9 €
AMATRICIANA *

POMODORO, GUANCIALE TOSCANO E PECORINO ROMANO 9 €
VESADA ~

POMODORO, MELANZANE, PEPERONI E ZUCCHINE ALLA GRIGLIA 8 €
PORTOHING *

POMODORO, CAPPERI, OLIVE RIVIERA, ALICI, AGLIO E ORIGANO 9¢€
PILIICA *

POMODORO E PECORINO ROMANO 7€

Gentile cliente,
per ovvi motivi di sicurezza alimentare alcuni alimenti potreblbero essere stati trattati tramite catena del freddo.

* piatti con presenza di alimenti allergenici, si consiglia di avvisare il personale di eventuali intolleranze o allergiel

GIROPIZZA
2 ORE NON-STOP * DI PIZZE E BIBITE

Regolamento:
Dal momento dell’'ordine, per due ore, saranno servite le nostre MAXI PIZZE AL
TAGLIERE, condite con le nostre specialita oppure a vostro gusto; accompagnate da
BEVANDE ALLA SPINA di vostro gradimento (birra, vino...)
o Eventuali eccedenze causate da un eccesso d’ordine potranno causare un EXTRA
TICKET di 2 € a persona.
o Al termine della seconda ora, tutto cio che verra ordinato sara a pagamento (in serate
affollate la direzione prolunghera di conseguenza I'orario di servizio).
o FUORI dal GIRO: aperitivi, caffe, bottiglie di vino, dessert, superalcolici
e TARIFFE: ADULTI (dai 16 anni in su) 19 €; MEDIE 14 €; ELEMENTARI 12 €; ASILO
9€
* Si attiva con un minimo di 2 PERSONE e NON viene applicato ai TAVOLI MISTI.



MEN(
.

MORETTI BAFFO U'0RO CABERNET
Birra bionda leggera 5 vol Cantine Ai Galli Lison Pramaggiore 12,5 %
PICCOLA 0,20 LT 3 € CHARDO’MA%
MEDIA 0,40 LT 4.5¢€ Cantine Ai Galli Lison Pramaggiore 12,5 %
CARAFFA 1,8 LT 15 € QUARTINO 3 €
MORETTI “LAROSSA” MALTO BRVNITO MEZZO LITRO 5¢
Birra rossa. 7.2 vol 0,75 CL 8 €
PICCOLA 0,20 LT 35€ | BIANCO FRILLANTEVENETO
MEDIA 0,40 LT SIS Cantine Ai Galli 10,5 vol
“ " MEZZO LITRO 5 €
MORETTI “LA BIANCA
0,75 CL 8 €
Birra bianca 5,5 vol
PICCOLA 0,20 LT 3,5€ VINI AL CALICE
MEDIA 0,40 LT 5€
MERLOT “CARROMATTO” COLLI EUGANEI
CARAFFA1,5 LT 18 € “g AL VAN 4€
VALPOLICELLA “LA BANDINA” TENUTA
BIRRE IN BOTTIGLIA S.ANTONIO VERONA 4€
LUGANA VERONA 5¢€
ICHNUSA NON FILTRATA 4€ SAUVIGNON “RONCO DEI TASSI” 4 €
HEINEKEN 4 € BlBITE
45 €
HEINEKEN 00 ACQUA NAT/GAS 0,75 2,50 €
DAURA GLUTEN FREE 4.5 € COCA COLA 1L VETRO 8 €
BIBITE IN LATTINA 3€

Gentile cliente,

per owi motivi di sicurezza alimentare alcuni alimenti potrebloero essere stati trattati tramite catena del freddo.

* piatti con presenza di alimenti allergenici, si consiglia di avvisare il personale di eventuali intolleranze o allergiel



CAFFE
CAFFE CORRETTO

CAFFETTERIA AL TAVOLO

CAFFE DECAFFEINATO
CAFFE DECA MACCHIATO

CAFFE D’ORZO

CAFFE D’ORZO MACCHIATO

CAFFE MACCHIATO
TISANA

1,60 €
2,60 €

1,50 €
2€

2€
2,50 €
2€
3€

LISTA DEGLI ALLERGENI

ARACHIDI E DERIVATI

| Snack confezionati, creme e condimenti

incui vi sia anche in piccole dosi O

Mandorle. nocciole, noci comuni, nocidi |
acagii. noci pecan. anacardi e pistacehi | |

LATTE EDERIVATI

Dgni prodotte in cui viene usato il lathe:
yogurt, iscatt, torte, pelato e creme varie

MOLLUSCHI

Canestrello. cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vangola, tellina ecc

PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

o
o

SESAMO

Semiinteri usati per il pane, farine anche
se locontengono in minima percentuale

o
e

SOIA

Prodetti derivati come:
latte di soia. tofu, spaghetti di soia e simili

&

CROSTACEI

Marini e d'Acqua Dolce: gamberi, ]

scampi, arageste, granchi, e simili

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro. kamut, inclusi ibridati derivati

Presanti in cibi vegan settofarma dic
arrost, salamini, farine e similari

Si pud travara nelle salse e nei
~ condimenti, specie nella mostarda

SEDANOD

Sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Cibi satt'aceto. sott'olio e insalamoia,
marmellate, funghi sacchi, conserve ecc

llava @ pradatti che le contengona come:
maionese, emulsionanti, pasta atl'uove



